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Fase Internacional

Diego Carrilho

Chef, emprendedor y creador digital brasileno, reconocido como uno de los principales especialistas
en jamon ibérico en Brasil. Se ha formado en algunos de los restaurantes mas prestigiosos del pais y
siempre ha mostrado un gran interes por la cocina ibérica. En 2014 viajo a Espana para profundizar
en la produccion, la cultura y la técnica de corte del jamon ibérico. A su regreso, se convirtio en una
referencia nacional, introduciendo el jamon ibéerico en algunos de los restaurantes mas importantes de
Brasil. Ademas, es un emprendedor gastronomico, creador de marcas y proyectos culinarios. Colabora
como influencer con destacadas marcas de alimentacion y lifestyle y, a través de contenido, eventos
y formacion, conecta gastronomia, cultura y estilo de vida. Actualmente, Diego Carrilho desarrolla su
carrera profesional entre la cocina, la empresa y la comunicacion.
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