COCINERO: MARTIN CARABOTT

Martin estudid en el Instituto de Estudios de Turismo en Malta, su pais de origen,
durante el cual realizdé una pasantia en el hotel Gleneagles en Escocia, donde regresoé
después de graduarse. En Gleneagles, completd su formacion en el restaurante
Andrew Fairlie con dos estrellas Michelin. También compitié6 con gran éxito en varios
eventos culinarios nacionales antes de mudarse a Londres para trabajar en el
restaurante Apsley, con una estrella Michelin en el hotel Lanesborough dirigido por el
chef Heinz Beck. Durante su etapa en Londres ha trabajado en el club Royal
Automobile, el restaurante Luca y ahora en el restaurante Hide, donde consiguié su
primera estrella Michelin dentro de los cinco meses posteriores a su apertura con el
chef Ollie Dabbous. Ha participado en prestigiosos concursos como The Craft Guild of
Chefs o el Chef Nacional del Afo, quedando tercero en la final en 2015, ganando el
Premio CSMA de Gran Bretana a la Excelencia Culinaria y logrando el Premio Royal
Academy of Culinary Arts de Excelencia en 2014, y el Chef del Aho de la Federacion
Culinaria Britanica que gan6 en 2016. Durante su tiempo en el restaurante Hide, Martin
ha ganado el concurso de cocina mas prestigioso del Reino Unido, la Beca Roux,
convirtiéndose en el 35° ganador de esta competicion.
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