COCINERO : MIGUEL XAVIER PONCE

Cocinero nacido y criado en Guayaquil, empez0 su carrera en Buenos Aires, Ha
seguido su formacion profesional en Lima, New York, Guadalajara y San
Sebastian. Dos Medallas de Oro y dos de Plata en cuatro participaciones en
Concursos de Cocina. Ha trabajado en varios Hoteles y Restaurantes; entre
ellos “Christophe” de Buenos Aires, Restaurante “Martin Berasategui” y en el
Restaurante “El Celler de Can Roca”. Fue Catedratico y Coordinador Académico
en la Escuela de Ciencias Gastrondmicas de la UEES durante 7 anos. Fundé
#NidoGYE, colectivo donde ha organizado mas de 20 sesiones gastronomicas
itinerantes de vanguardia creativa en varios restaurantes y localidades del pais.
Actualmente es el Chef Ejecutivo del Hotel Oro Verde de Guayaquil.
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