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Nacié en Barcelona, aunque a los dos meses se
trasladd con su familia a Zaragoza, ciudad en la
que estudid hosteleria. Cuenta con 17 afnos de
experiencia en cocinas de hoteles de lujo de
distintas ciudades de Espana. Ha tratado de
guedarse con lo mejor de cada tierra y esa riqueza
de influencias y sabores la intenta transmitir en
cada plato.Ha participado en numerosos
campeonatos culinarios y fue segundo finalista en
la primera edicion de Top Chef de Espana. En
2016 abre La Jamada, un restaurante en el centro
de Burgos del que es chef y propietario. Unos anos
mas tarde, en 2018, surge el LAB La Jamada, un
laboratorio dedicado a talleres de cocina y la
investigacion gastrondmica, del que es director. Es
el actuar campedn del Concurso Internacional
Cocinando con Trufa que gano en el 2019.
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http://www.antena3.com/programas/top-chef/
http://lajamada.es/
https://lab.lajamada.es/

