NOMBRE: Chef Natalia Machado

Natalia Machado es la directora culinaria de Ville Marie Collection. Nacié y se crié en Buenos
Aires. Le gusta decir que su cocina estd inspirada tanto en los barrios de moda de Palermo o
Puerto Madero como en la Patagonia y la Pampa. La cultura culinaria de Argentina esta
profundamente arraigada en Natalia Machado, es su corazén y su alma. La carrera culinaria
de Natalia comenzd apenas dos meses después de empezar sus estudios culinarios, en el
Museo Renault, un restaurante de moda en Buenos Aires. Poco después, Gato Dumas, un
famoso chef y propietario de varios restaurantes en Sudameérica, le ofrecid un trabajo. Al
graduarse , Natalia trabajé como pastelera en el restaurante Nectarine, mientras continuaba
su educacion con clases nocturnas de nutricion. Natalia se mudé a Voodoo, uen Buenos
Aires, donde dirigié el equipo culinario durante dos afios. Después de dos afios decidid
mudarse a la ciudad de Nueva York, donde tuvo |la oportunidad de trabajar junto a Maricel
Presilla, historiadora culinaria, propietaria de dos restaurantes de Nueva Jersey; Zafra y
Cucharamama, desarrollando el libro de cocina latinoamericana de Maricel. Natalia
finalmente se convirtio en la jefa de cocina de Cucharamama. En 2005, Natalia fue
contratada por Fernando Trocca, para dirigir su restaurante de Nueva York, Industria
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Argentina, durante 8 afios. Esto la llevé a muchas apariciones en television y finalmen COCINA MICOLOGICA DE CASTILLA Y LEGN
convirtié en piedra angular en el panorama gastrondmico latinoamericano de

desarrollo de alimentos, la logistica de produccio
internacionales y la estrategia comercial. Ademas de
competido y ganado "Chopped" y "Sweet Geniu
de las presentadoras de "One World Kitchen'
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