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.RAUL ASENCIO

Pertenece a una saga de pasteleros que se remonta hasta 1758. Raul Asenc1o ha sido
elegido el mejor heladero de Espafia en 2023. i . :

En su obrador de Aspe en Alicante elabora de manera completamente artesanal nueve -
variedades de panettone con ingredientes de proximidad y de la mas alta calidad, en los
que combina el respeto por la tradicién con un deseo innovador. Sus panettones han
sido .reconocidos durante cuatro anos seguidos con lds medallas de plata y-bronce a
Miglior Panettone del Mondo en Roma (2019, 2020 y 2021):en las categorias de
Panettone Clasico y Panettone Innovativo. Sus pastelerias estan en Aspe y Novelda.
Entre sus especialidades también destacan su tona de boniato y calabaza y su helado
artesanal, en cuyo catalogo auna clasicos como el mantecado o el turron con otros
realmente Unicos, por su originalidad como el helado de pan, aceite y chocolate,” el
helado de panettone milanés o el helado vegano de leche merengada de arroz. Ademas,
su pasteleria de Aspe ha sido reconocida con un Solete en la Guia Repsol. P

La heladeria de Raul Asencio esta segyn el ranking que elabora el area gastrd‘ﬁomlca del
periodico 'Expansion’ entre los veinte mejores de Espana. ' .

El area gastronomica del periodico 'Expansion’ ha elaborado un ranking de las veinte
mejores heladerias de Espafia. Hay una gran noticia paralas comarcas del Vinalopé.
También ha creado un helado artesano del panettone con higos, vino dulce Fondillon y
miel.que el pasado ano logré la medalla de plata del prestigioso campeonato de la
Federacion de Pasteleria; Heladeria y Chocolateria de Roma.



