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Doctora en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad Complutense de Madrid, comengo su carrera investigadora en el Departamen-
to de Tecnologia de Alimentos del INIA.
Actualmente es Cientifica Titular y Coordinadora del Centro para la Calidad de Alimentos del Instituto Nacional de Investigacion y Tecnologia
Agraria y Alimentaria (INIA), perteneciente al Consejo Superior de Inuestigaciones Cientificas (CSIC) en Soria, dedicandose al estudio de compues-
tos bioactivos especialmente en setas y Legumbres, y a su valorizacion a través del desarrollo de nuevos alimentos saludables y sostenibles em-
pleando tecnologias innovadoras, mejorando asi su calidad nutricional, funcional y sensorial.

Ademds, es la Investigadora Responsable de “Agrolab de Alimentos Saludables”, UVa, Unidad Asociada al CSIC por el INIA (Soria), con el objetivo
deidentificar y caracterigar materias primas con valor anadido y a partir d ellas, obtener alimentos saludable para sectores de La poblacion con re-
querimientos especiales en sus dietas (alérgicos, celiacos, adultos mayores,...).

Pertenece al Comité Cientifico del European Mycological Institute (EMI) como experta en la caracterigacion y valorizacion de hongos silvestres
(setas y trufas).



