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8 DE FEBRERO DE 2025

Alejandro Such inicid su trayectoria en la hosteleria a los
14 aflos en su pueblo natal, I'Olleria (Valencia), compaginan-
do su pasidn por la cocina y la musica. Se formd en Caste-
lIon y posteriormente en Alicante, donde curso el ciclo su-
perior de Direccion de Cocina mientras trabajaba en LEs-
caleta (2 Estrellas Michelin). Su experiencia le llevd a reali-
zar un stage en El Celler de Can Roca, donde fue invitado a
quedarse tras sus practicas.

Tras regresar a su tierra natal, continud su formacion es-
pecializandose en gestion y docencia. Desde 2018, es Di-
rector Culinario de Mediterraneo Culinary Centenr, donde
combina la ensefanza con la investigacion en cocina de
vanguandia, fusionando tradicidon y técnicas innovadonras.
Ademas, ha trabajado como asesor gastrondmico, chef
privado y escritor, destacando su libro Postres en restau-
racién de la editorial Paraninfo.

Para Alex, el secreto del éxito radica en la técnica y el cono-
cimiento profundo de cada proceso culinario, trabajando
desde el analisis para lograr una cocina con identidad y
emocion.




