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8 DE FEBRERO DE 2025

Polyanne Ribeiro de Souza Alves nacié en Goiania, en el
centro de Brasil, y pas6 su adolescencia en el estado de
Sao Paulo.

Curso sus estudios de gastronomia en el SENAC Aguas de
Sao Pedro, en el interior de S&0 Paulo.

Su primera experiencia en alta cocina fue en el hotel The
Yeatman, en Oponrto. Posteriormente, se incorporo al res-
taurante Gruta como sous chef, el cual fue distinguido ese
mismo ano con el reconocimiento Bib Gourmand de la Guia
Michelin.

A los 23 anos se traslado a Lisboa, donde asumio el puesto
de sous chef en el restaurante Eleven by Joachim Koerpen,
donde continua trabajando en la actualidad.

Apasionada por los productos brasilenos y su reinterpre-
tacidn, su cocina se basa en raices y sabores de su infan-
cia, combinados con técnicas clasicas.




