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8 DE FEBRERO DE 2025

Diego Duarte Tonet, natural de Floriandpolis, Santa Catani-
na, Brasil, tiene formacion superior en Gastronomia. Su
pasidon por la cocina lo llevo a iniciar su carrera como ayu-
dante de pasteleria en Brasil, pasando después por diver-
sos restaurantes en su pais natal antes de aventurarse en
Portugal.

La primera experiencia profesional de Diego en Portugal
fue en 2016, cuando realizé una pasantia en The Yeatman
Hotel, una oportunidad que manrco el inicio de una relacion
especial con el establecimiento.

Tras regresar a Brasil y finalizar su formacién superior en
el Instituto Federal de Santa Catarina, volvid a The Yeatman
en 2018, incorporandose de manenra definitiva al equipo de
cocina.

Actualmente, como Segundo Jefe de Cocina de The Yeat-
man Hotel, Diego desempena un papel fundamental en la
ejecucion de las propuestas gastronomicas que distin-
guen al hotel y su restaurante con 2 Estrellas Michelin. Su
experiencia y dedicacion contribuyen a elevar la calidad y
la consistencia de la cocina, inspirando al equipo con su ta-
lento y rigonr técnico.




