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Ricardo Pina Rodriguez nacido en 1998 en Cortes, Navarnra.
Desde muy pequeio tuvo clara su pasion por la cocina, y alos
17 anos decidié matricularse en la Escuela de Hosteleria de
Borja (Zaragoza), IES Juan de Lanuza, donde cursd el Grado
Medio en Cocina y Gastronomia.

En 2017 se traslad6 a Huesca para continuar su formacién en
la Escuela de Hosteleria CPIFP San Lorenzo, donde completd
el Grado Superior en Direccion de Cocina. Durante su forma-
cion, realizé sus practicas en el restaurante 33 de Tudela,
donde posteriormente trabajo y participd en la inauguracion
de Origen 1952 en Zaragoza junto a sus duefos.

En 2022 comenzo su relacion laboral con Carmelo Bosque en
el restaurante Lillas Pastia de Huesca, galardonado con una
Estrella Michelin, incorporandose como jefe de partida de
carnes. En febrero de 2023, junto a un compafero, gano el
concurso al Mejor Plato Nacional con Trufa Negra en Vic.

En julio de 2024, con el traslado del restaurante a un nuevo
local, asumid el puesto de Jefe de Cocina.

A dia de hoy, sigue afrontando nuevos retos con la misma ilu-
sidn con la que inicid su trayectoria profesional.




